
Van harte welkom in Thai Restaurant Bangkok. We laten u graag kennis maken met de 
veelzijdige Thaise keuken, waarbij verse ingrediënten en specerijen centraal staan. 

Bangkok is in de jaren tachtig het tweede Thaise restaurant in Amsterdam, opgericht 
door Josephine en haar man Jan. Thais koken is een grote hobby van Josephine (Jopie) 
en is haar met de paplepel ingegoten. Het eerste Thaise restaurant ‘Roeng Warie’ was 
van Josephine haar moeder en gevestigd op het Rokin. De vader van Josephine bracht 
toentertijd op zijn scooter Thais eten rond vanuit Toko Thailand in de Van Speijkstraat. 
Tegenwoordig staat de volgende generatie aan het roer en zet de traditie voort. 

Onze kokkin Poosaithong (Poo) zwaait al heel wat jaren met de scepter in onze keuken 
en is opgeleid door Josephine. Haar keukenteam bestaat uit familieleden uit Thailand die  
op hun beurt zijn opgeleid door Poo om de befaamde gebakken rijst, gebakken garnalen 
met knoflook & witte peper (nr. 31), gebakken kip met cashewnoten (nr. 94) en gebakken 
visfilet in tamarindesaus (nr. 68) te maken. We krijgen wekelijks verse specerijen 
aangeleverd uit Thailand en dagelijks verse groenten, vis en vlees. 

Er wonen in Thailand ruim 40 verschillende volkeren. Het is dan ook niet verwonderlijk 
dat de Thaise keuken zeer divers is en gebruik maakt van een grote verscheidenheid aan 
ingrediënten. Onze gele curry is met zijn zoethete smaak het mildst, daarna komen de 
rode en groene curry. Deze zijn beiden even pittig, echter de groene curry onderscheidt 
zich qua smaak door sterkere kruiden en de toevoeging van verse Thaise basilicum, 
waardoor de smaak complexer is en als nog pittiger kan worden ervaren.

Probeer eens een Thaise salade als side dish of als voorgerecht, bijvoorbeeld de Yam 
Gai Douw (nr. 21), gebakken ei met rode ui, sjalotten, koriander en limoensap. Een  
ander alternatief is de Salad Kai, een kipsalade met ananas, komkommer,rode ui,  
tomaat & onze huisgemaakte romige dressing (nr. 15). 

Kunt u geen keuze maken? Vraag ons gerust advies!

Eet smakelijk!

@bangkok.nl
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Bangkok specialiteiten
Bangkok specialties
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KAI SAB BAI KRA PLOUA
Fijngehakte gebakken kip gebakken met Thaise basilicum
Minced stir fried chicken with Thai basil

POH TEK  
Chilipasta met gebakken garnalen, biefstuk, kip, varkenshaas & inktvis 
Chili paste with stir fried shrimps, beef, chicken, pork tenderloin & squid

MOO SAB BAI KRA PLOUA
Fijngehakte gebakken varkenshaas met Thaise basilicum
Minced stir fried pork tenderloin with Thai basil 

NEUA SAB BAI KRA PLOUA 
Fijngehakte gebakken biefstuk met Thaise basilicum
Minced stir fried beef with Thai basil

KAUW LARD NAH KOONG PRIK
Gebakken garnalen met gemengde groenten in zoetpikante saus 
Stir fried shrimps with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH NEUA PRIK
Gebakken biefstuk met gemengde groenten in zoetpikante saus 
Stir fried beef with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH KAI PRIK
Gebakken kip met gemengde groenten in zoetpikante saus
Stir fried chicken with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH MOO PRIK
Gebakken varkenshaas met gemengde groenten in zoetpikante saus
Stir fried pork tenderloin with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

21,75

25,95

20,95

23,50

26,50

23,50

20,75

19,75

Bowl gebakken rijst 
Extra tahu  
Extra Jasmijnrijst  
Extra cashewnoten
Extra satésaus
Kroepoek satésaus
Kroepoek

Om mee naar huis te nemen  
grote pot huisgemaakte sambal

Bowl fried rice 
Extra tofu  
Additional Jasmin rice 
Additional cashew nuts
Extra peanut sauce xl
Cassave peanutsauce        
Cassave

To take home  
homemade sambal xl

9,95

6,50
4,50
2,95
4,00
4,00

Allergie? Meld het ons! Let op, wij hebben geen allergie/gluten-vrije keuken!
Allergy? Let us know! Please note, that we dont have an allergy / gluten free kitchen!
Allergenenkaart aanwezig.
We do have an allergy card.

Allergie? Meld het ons! Let op, wij hebben geen allergie/gluten-vrije keuken!
Allergy! Let us know! Please note, that we dont have an allergy / gluten free kitchen!

Allergenenkaart aanwezig.
We have a food-allergy card.



Voorgerechten
Starters
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BANGKOK MIXED DELUXE
Kipsaté 2x, garnalenkoekjes 2x & garnalenloempia’s 2x
Chicken satay 2x, shrimp cakes 2x & shrimp spring rolls 2s

BANGKOK MIXED
Kipsaté 2x, kipkoekjes 2x & kiploempia’s 2x
Chicken satay 2x, chicken cakes 2x & chicken spring rolls 2x

SATAY KAI
Kipsaté 4x
Chicken satay 4x

TOD MAN KAI
Kipkoekjes 4x
Chicken cakes 4x

TOD MAN KOONG
Garnalenkoekjes 4x
Shrimp cakes 4x

KAI JAANG
Geroosterde kip met honing 4x
Roasted chicken with honey 4x

KAI HOR BAY TOEY
Kip gewikkeld in pandanblad 4x
Chicken wrapped in pandang leaves 4x

POH PIA KOONG
Garnalenloempia’s 4x
Shrimp spring rolls 4x

POH PIA KAI
Kiploempia’s 4x
Chicken spring rolls 4x

POH PIA SOD
Loempia’s van rijstpapier gevuld met surimi, sla, kouseband, sjalotten, 
munt, komkommer & warme tamarindesaus 3x
Rice paper spring rolls filled with surimi, lettuce, long beans, shallots,
mint, cucumber & lukewarm tamarind sauce 3x

20,95

15,75

9,50

9,50

14,50

9,50

12,25

15,50

9,50

12,25



Soepen
Soups
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TOM YAM KOONG
Heldere pikante garnalensoep met citroensap
Clear spicy shrimp soup with lemon juice

TOM YAM POH TEK
Heldere pikante zeevruchtensoep met citroensap 
Clear spicy seafood soup with lemon juice

TOM YAM KAI
Heldere pikante kippensoep met citroensap
Clear spicy chicken soup with lemon juice

TOM YAM NEUA
Heldere pikante rundvleessoep met citroensap
Clear spicy beef soup with lemon juice

TOM YAM PLA
Heldere pikante vissoep met citroensap
Clear spicy fish soup with lemon juice

TOM GA KAI
Kokossoep met kip
Coconut soup with chicken

TOM GA KOONG
Kokossoep met garnalen
Coconut soup with shrimps

KAENG JEUD WOENSEND
Heldere vermicellisoep met fijngehakt vlees (kip of varkenshaas) 
Clear noodle soup with minced meat (chicken or pork tenderloin)

KAENG JEUD KAI
Heldere kippensoep met groenten
Clear chicken soup with vegetables

10,95

11,95

9,50

9,50

9,50

9,50

12,50

9,50

9,50



Salades
Salads

13

SALAD KOONG
Garnalensalade met ijsbergsla, ananas, komkommer, rode ui, 
tomaat & onze huisgemaakte romige dressing
Shrimp salad with lettuce, pineapple, cucumber, red onion, 
tomato & our homemade creamy dressing

18,50

14

SALAD PLA TUNA
Tonijnsalade met ijsbergsla, ananas, komkommer, rode ui, 
tomaat & onze huisgemaakte romige dressing
Tuna salad with lettuce, pineapple, cucumber, red onion, 
tomato & our homemade creamy dressing

13,25

15

SALAD KAI
Kipsalade met ijsbergsla, ananas, komkommer, rode ui, 
tomaat & onze huisgemaakte romige dressing
Chicken salad with lettuce, pineapple, cucumber, red onion,
tomato & our homemade creamy dressing

15,75

16

SALAD NEUA
Biefstuksalade met ijsbergsla, ananas, komkommer, rode ui, 
tomaat & onze huisgemaakte romige dressing
Beef salad with lettuce, pineapple, cucumber, red onion, 
tomato & our homemade creamy dressing

17,50

17

SALAD PACK 
Salade met ijsbergsla, ananas, komkommer, rode ui, tomaat 
& onze huisgemaakte romige dressing
Salad with lettuce, pineapple, cucumber, red onion, tomato 
& our homemade creamy dressing

11,95



Thaise salades
Thai salads
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18a

18b
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LARB NEUA 
Fijngehakte biefstuk met Thaise kruiden & limoensap 
Minced beef with Thai herbs & lime juice

LARB KAI 
Fijngehakte kip met Thaise kruiden & limoensap 
Minced chicken with Thai herbs & lime juice

LARB MOO
Fijngehakte varkenshaas Thaise kruiden & limoensap
Minced pork tenderloin with Thai herbs & lime juice

YAM NEUA
Reepjes biefstuk met Thaise kruiden, rode ui, sjalotten, tomaat & limoensap
Strips of beef with Thai herbs, red onion, shallots, tomato & lime juice

YAM WOENSEND
Heldere vermicelli met kip, sjalotten & limoensap
Clear noodles with chicken, shallots & lime juice

YAM GAI DOUW
Gebakken ei met rode ui, sjalotten & limoensap
Stir fried egg with red onion, shallots & lime juice

YAM PLAMEUK
Geblancheerde inktvis met rode ui, sjalotten & limoensap
Blanched squid with red onion, shallots & lime juice

SOM TAM
Kouseband, wortel, tomaat, papaya & pinda’s en limoensap
Long beans, carrot, tomato, papaya & peanuts and lime juice

17,75

18,50

17,50

18,50

16,25

16,25

16,25

19,50



Garnalen
Shrimps
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KOONG PAD PED NOOMAI
Gebakken garnalen met chilipasta & bamboescheuten 
Stir fried shrimp with chili paste & bamboo shoots 

KOONG PAD PRIK SOD   
Gebakken garnalen met Spaanse pepers & ui
Stir fried shrimps with Spanish peppers & onion

KOONG PAD NOOMAI FARANG
Gebakken garnalen met asperges
Stir fried shrimps with asparagus

26,50

26,50

26,50

26,50

26,50

26,50

26,50

26,50

26,50

32 26,50

KOONG PAD NOOMAI THAI
Gebakken garnalen met bamboescheuten
Stir fried shrimps with bamboo shoots

KOONG PAD HED SOD
Gebakken garnalen met champignons
Stir fried shrimps with mushrooms

KOONG PAD SAPPAROD
Gebakken garnalen met ananas
Stir fried shrimps with pineapple

PAD PACK KOONG
Gebakken garnalen met groenten
Stir fried shrimps with vegetables

KOONG PRIEUWHAAN
Gebakken garnalen met groenten & ananas in zoetzure saus 
Stir fried shrimps with vegetables & pineapple in sweet & sour sauce

KOONG TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken garnalen met knoflook & witte peper
Stir fried shrimps with garlic & white pepper

KOONG LARD PRIK
Gebakken garnalen met chilipasta & ui
Stir fried shrimps with chili paste & onion

Supplement voor Jasmijnrijst €2,95 | Supplement voor gebakken rijst € 6,50
Supplement for Jasmine rice €2,95 | Supplement for fried rice € 6,50.



Biefstuk
Beef

33

34
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36
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41

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

23,50

42 23,50

NEUA PAD PED 
Gebakken biefstuk met chilipasta
Stir fried beef with chili paste 

NEUA PAD PRIK SOD  
Gebakken biefstuk met Spaanse pepers & ui 
Stir fried beef with Spanish peppers & onion

NEUA PAD NOOMAI FARANG
Gebakken biefstuk met asperges
Stir fried beef with asparagus

NEUA PAD NOOMAI THAI
Gebakken biefstuk met bamboescheuten
Stir fried beef with bamboo shoots

NEUA PAD HED SOD
Gebakken biefstuk met champignons (niet krokant)
Stir fried beef with mushrooms (not crispy

NEUA PAD NAM MAN HOY
Krokant gebakken biefstuk met champignons in oestersaus
Crispy stir fried beef with mushrooms in oyster sauce

PAD PACK NEUA
Gebakken biefstuk met groenten
Stir fried beef with vegetables

NEUA PRIEUWHAAN
Gebakken biefstuk met groenten & ananas in zoetzure saus
Stir fried beef with vegetables & pineapple in sweet and sour sauce

NEUA À LA BANGKOK
Gebakken biefstuk in zoetpikante sojasaus
Stir fried beef in sweet & spicy soy sauce

NEUA TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken biefstuk met knoflook & witte peper
Stir fried beef with garlic & white pepper

Supplement voor Jasmijnrijst €2,95 | Supplement voor gebakken rijst € 6,50
Supplement for Jasmine rice €2,95 | Supplement for fried rice € 6,50.



Kip
Chicken

43

44

45

46

47

49

48

50

51

19,95

19,95

19,95

19,95

19,95

19,95

19,95

19,95

19,95

52
19,95

KAI PAD PED 
Gebakken kip met chilipasta 
Stir fried chicken with chili paste

KAI PAD PRIK SOD
Gebakken kip met Spaanse pepers & ui  
Stir fried chicken with Spanish peppers & onion 

KAI PAD NOOMAI FARANG
Gebakken kip met asperges
Stir fried chicken with asparagus

KAI PAD NOOMAI THAI
Gebakken kip met bamboescheuten
Stir fried chicken with bamboo shoots

KAI PAD HED SOD
Gebakken kip met champignons (niet krokant)
Stir fried chicken with mushrooms (not crispy)

KAI PAD SAPPAROD
Gebakken kip met ananas
Stir fried chicken with pineapple

KAI PAD NAM MAN HOY
Krokant gebakken kip met champignons in oestersaus 
Crispy stir fried chicken with mushrooms in oyster sauce

PAD PACK KAI
Gebakken kip met groenten
Stir fried chicken with vegetables

KAI PRIEUWHAAN
Gebakken kip met groenten en ananas in zoetzure saus 
Stir fried chicken with vegetables & pineapple in     
sweet & sour sauce

KAI TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken kip met knoflook & witte peper
Stir fried chicken with garlic & white pepper

Supplement voor Jasmijnrijst €2,95 | Supplement voor gebakken rijst € 6,50 
Supplement for Jasmine rice €2,95 | Supplement for fried rice € 6,50.



Varkenshaas
Pork Tenderloin

53

54
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56
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60
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18,75

18,75

18,75

18,75

18,75

18,75

18,75

18,75

18,75

MOO PAD PED 
Gebakken varkenshaas met chilipasta
Stir fried pork tenderloin with chili paste

MOO PAD PRIK SOD
Gebakken varkenshaas met Spaanse pepers & ui
Stir fried pork tenderloin with Spanish peppers & onion

MOO PAD NOOMAI FARANG
Gebakken varkenshaas met asperges
Stir fried pork tenderloin with asparagus

MOO PAD NOOMAI THAI
Gebakken varkenshaas met bamboescheuten
Stir fried pork tenderloin with bamboo shoots

MOO PAD HED SOD
Gebakken varkenshaas met champignons
Stir fried pork tenderloin with mushrooms

MOO WHAAN
Gebakken varkenshaas met honingsaus
Stir fried pork tenderloin with honey sauce

MOO PRIEUWHAAN
Gebakken varkenshaas met groenten & ananas in zoetzure saus 
Stir fried pork tenderloin with vegetables & pineapple in 
sweet and sour sauce

MOO TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken varkenshaas met knoflook & witte peper
Stir fried pork tenderloin with garlic & white pepper

PAD PACK MOO
Gebakken varkenshaas met groenten
Stir fried pork tenderloin with vegetables

Supplement voor Jasmijnrijst €2,95 | Supplement voor gebakken rijst € 6,50 
Supplement for Jasmine rice €2,95 | Supplement for fried rice € 6,50.



Inktvis
Squid
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PLAMEUK PAD PRIK SOD
Gebakken inktvis met Spaanse pepers & ui   
Stir fried squid with Spanish peppers & onion 

PLAMEUK PAD PED
Gebakken inktvis met chilipasta
Stir fried squid with chili paste

PLAMEUK PAD NOOMAI THAI
Gebakken inktvis met bamboescheuten 
Stir fried squid with bamboo shoots

PLAMEUK TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken inktvis met knoflook & witte peper
Stir fried squid with garlic & white pepper

18,50

18,50

18,50

18,50

19,25

19,25

19,25

19,25

19,25

70 19,25

Visfilet
Fish filet

PLA LARD PRIK
Gebakken visfilet met chilipasta & ui
Stir fried fish filet with chili paste & onion 

PLA CHU CHI
Gebakken visfilet met chilipasta, kokosmelk & Thaise basilicum 
Stir fried fish filet with chili paste, coconut milk & Thai basil

PLA PRIEUWHAAN
Gebakken visfilet met groenten en ananas in zoetzure saus
Stir fried fish filet with vegetables & pineapple in 
sweet & sour sauce

PLA SAAM ROD
Gebakken visfilet in tamarindesaus
Stir fried fish filet in tamarind sauce

PLA TOD RAAD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken visfilet met knoflook & witte peper
Stir fried fish filet with garlic & white pepper

PLA LARD PRIK PAD
Gebakken visfilet met gemalen Spaanse pepers
Stir fried fish filet with grained Spanish peppers

Supplement voor Jasmijnrijst €2,95 | Supplement voor gebakken rijst € 6,50 
Supplement for Jasmine rice €2,95 | Supplement for fried rice € 650.



Noedels
Noodles

71

72

73

73a

75

77

76

KWAY TIEW PAD THAI KAI
Gebakken Thaise noedels met kip
Stir fried Thai noodles with chicken

KWAY TIEW PAD THAI
Gebakken Thaise noedels 
Stir fried Thai noodles

KWAY TIEW PAD THAI MOO
Gebakken Thaise noedels met varkenshaas 
Stir fried Thai noodles with pork tenderloin

KWAY TIEW PAD THAI NEUA
Gebakken Thaise noedels met biefstuk 
Stir fried Thai noodles with beef

18,50

13,25

18,25

21,25

14,95

17,50

11,50

74
KWAY TIEW PAD THAI KOONG
Gebakken Thaise noedels met garnalen 
Stir fried Thai noodles with shrimps

26,50

Ei
Egg

GAI JEIUW MOO SAB
Thaise omelet met fijngehakte varkenshaas
Thai omelette with minced pork tenderloin

GAI JAD SAI KAI
Thaise omelet gevuld met fijngehakte kip & groenten
Thai omelette stuffed with minced chicken & vegetable

GAI JEIUW HOM YAI PRIK SOD 
Thaise omelet met Spaanse pepers & ui 
Thai omelette with Spanish peppers & onion 

Supplement voor Jasmijnrijst €2,95 | Supplement voor gebakken rijst € 6,50
Supplement for Jasmine rice €2,95 | Supplement for fried rice € 6,50.
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Bangkok specialiteiten
Bangkok specialties

POH TEK  
Chilipasta met gebakken garnalen, biefstuk, kip, varkenshaas & inktvis    
Chili paste with stir fried shrimps, beef, chicken, pork tenderloin & squid

KAI SAB BAI KRA PLOUA
Fijngehakte gebakken kip gebakken met Thaise basilicum
Minced stir fried chicken with Thai basil

MOO SAB BAI KRA PLOUA
Fijngehakte gebakken varkenshaas met Thaise basilicum
Minced stir fried pork tenderloin with Thai basil 

NEUA SAB BAI KRA PLOUA 
Fijngehakte gebakken biefstuk met Thaise basilicum
Minced stir fried beef with Thai basil

KAUW LARD NAH KOONG PRIK
Gebakken garnalen met groenten in een gebonden zoet pikante saus   
Stir fried shrimps with mixed vegetables in bound sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH NEUA PRIK
Gebakken biefstuk met groenten in een gebonden zoet pikante saus 
Stir fried beef with mixed vegetables in bound sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH KAI PRIK
Gebakken kip met groenten in een gebonden zoet pikante saus
Stir fried chicken with mixed vegetables in bound sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH MOO PRIK
Gebakken varkenshaas met groenten in een gebonden zoete pikante saus 
Stir fried pork tenderloin with mixed vegetables in bound sweet & spicy 
sauce

21,75

25,95

20,95

23,50

26,50

23,50

20,75

19,75

Jasmijn rijst
Gebakken rijst        
Extra tahu    
Extra cashewnoten
Extra satésaus
Kroepoek 
Kroepoek met satésaus

Om mee naar huis te nemen  
grote pot huisgemaakte sambal

Jasmine rice
                Fried rice 
Extra tofu           
Extra cashew nuts        
Extra peanut sauce         
Cassave         
Cassave with peanutsauce

To take home  
Home made sambal 9,95

2,95
6,50
4,50
4,00
4,00
2,50
6,50

Van harte welkom in Thai Restaurant Bangkok. We laten u graag kennis maken met de 
veelzijdige Thaise keuken, waarbij verse ingrediënten en specerijen centraal staan. 

Bangkok is in de jaren tachtig het tweede Thaise restaurant in Amsterdam, opgericht 
door Josephine en haar man Jan. Thais koken is een grote hobby van Josephine (Jopie) 
en is haar met de paplepel ingegoten. Het eerste Thaise restaurant ‘Roeng Warie’ was 
van Josephine haar moeder en gevestigd op het Rokin. De vader van Josephine bracht 
toentertijd op zijn scooter Thais eten rond vanuit Toko Thailand in de Van Speijkstraat. 
Tegenwoordig staat de volgende generatie aan het roer en zet de traditie voort. 

Onze kokkin Poosaithong (Poo) zwaait al heel wat jaren met de scepter in onze keuken 
en is opgeleid door Josephine. Haar keukenteam bestaat uit familieleden uit Thailand die  
op hun beurt zijn opgeleid door Poo om de befaamde gebakken rijst, gebakken garnalen 
met knoflook & witte peper (nr. 31), gebakken kip met cashewnoten (nr. 94) en gebakken
visfilet in tamarindesaus (nr. 68) te maken. We krijgen wekelijks verse specerijen  
aangeleverd uit Thailand en dagelijks verse groenten, vis en vlees. 

Er wonen in Thailand ruim 40 verschillende volkeren. Het is dan ook niet verwonderlijk 
dat de Thaise keuken zeer divers is en gebruik maakt van een grote verscheidenheid aan 
ingrediënten. Onze gele curry is met zijn zoethete smaak het mildst, daarna komen de 
rode en groene curry. Deze zijn beiden even pittig, echter de groene curry onderscheidt 
zich qua smaak door sterkere kruiden en de toevoeging van verse Thaise basilicum, 
waardoor de smaak complexer is en als nog pittiger kan worden ervaren.

Probeer eens een Thaise salade als side dish of als voorgerecht, bijvoorbeeld de Yam 
Gai Douw (nr. 21), gebakken ei met rode ui, sjalotten, koriander en limoensap. Een  
ander alternatief is de Salad Kai, een kipsalade met ananas, komkommer,rode ui,  
tomaat & onze huisgemaakte romige dressing (nr. 15). 

Kunt u geen keuze maken? Ervaar verschillende gerechten in één van onze 
rijsttafelmenu’s en vraag ons gerust advies bij het maken van uw keuze.

Eet smakelijk!

@bangkok.nl

Sawasdee Welkom

Van harte welkom in Thai Restaurant Bangkok. We laten u graag kennis maken met de 
veelzijdige Thaise keuken, waarbij verse ingrediënten en specerijen centraal staan. 

Bangkok is in de jaren tachtig het tweede Thaise restaurant in Amsterdam, opgericht 
door Josephine en haar man Jan. Thais koken is een grote hobby van Josephine (Jopie) 
en is haar met de paplepel ingegoten. Het eerste Thaise restaurant ‘Roeng Warie’ was 
van Josephine haar moeder en gevestigd op het Rokin. De vader van Josephine bracht 
toentertijd op zijn scooter Thais eten rond vanuit Toko Thailand in de Van Speijkstraat. 
Tegenwoordig staat de volgende generatie aan het roer en zet de traditie voort. 

Onze kokkin Poosaithong (Poo) zwaait al heel wat jaren met de scepter in onze keuken 
en is opgeleid door Josephine. Haar keukenteam bestaat uit familieleden uit Thailand die 
op hun beurt zijn opgeleid door Poo om de befaamde gebakken rijst, gebakken garnalen 
met knoflook & witte peper (nr. 31), gebakken kip met cashewnoten (nr. 94) en gebakken
visfilet in tamarindesaus (nr. 68) te maken. We krijgen wekelijks verse specerijen
aangeleverd uit Thailand en dagelijks verse groenten, vis en vlees. 

Er wonen in Thailand ruim 40 verschillende volkeren. Het is dan ook niet verwonderlijk 
dat de Thaise keuken zeer divers is en gebruik maakt van een grote verscheidenheid aan 
ingrediënten. Onze gele curry is met zijn zoethete smaak het mildst, daarna komen de 
rode en groene curry. Deze zijn beiden even pittig, echter de groene curry onderscheidt 
zich qua smaak door sterkere kruiden en de toevoeging van verse Thaise basilicum, 
waardoor de smaak complexer is en als nog pittiger kan worden ervaren.

Probeer eens een Thaise salade als side dish of als voorgerecht, bijvoorbeeld de Yam 
Gai Douw (nr. 21), gebakken ei met rode ui, sjalotten, koriander en limoensap. Een 
ander alternatief is de Salad Kai, een kipsalade met ananas, komkommer,rode ui, 
tomaat & onze huisgemaakte romige dressing (nr. 15). 

Kunt u geen keuze maken? Ervaar verschillende gerechten in één van onze 
rijsttafelmenu’s en vraag ons gerust advies bij het maken van uw keuze.

Eet smakelijk!

@bangkok.nl

Sawasdee Welkom

Bangkok specialiteiten
Bangkok specialties
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KAI SAB BAI KRA PLOUA
Fijngehakte gebakken kip gebakken met Thaise basilicum
Minced stir fried chicken with Thai basil

POH TEK  
Chilipasta met gebakken garnalen, biefstuk, kip, varkenshaas & inktvis 
Chili paste with stir fried shrimps, beef, chicken, pork tenderloin & squid

MOO SAB BAI KRA PLOUA
Fijngehakte gebakken varkenshaas met Thaise basilicum
Minced stir fried pork tenderloin with Thai basil 

NEUA SAB BAI KRA PLOUA 
Fijngehakte gebakken biefstuk met Thaise basilicum
Minced stir fried beef with Thai basil

KAUW LARD NAH KOONG PRIK
Gebakken garnalen met gemengde groenten in zoetpikante saus 
Stir fried shrimps with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH NEUA PRIK
Gebakken biefstuk met gemengde groenten in zoetpikante saus 
Stir fried beef with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH KAI PRIK
Gebakken kip met gemengde groenten in zoetpikante saus
Stir fried chicken with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

KAUW LARD NAH MOO PRIK
Gebakken varkenshaas met gemengde groenten in zoetpikante saus
Stir fried pork tenderloin with mixed vegetables in sweet & spicy sauce

21,75

25,95

20,95

23,50

26,50

23,50

20,75

19,75

Bowl gebakken rijst 
Extra tahu  
Extra Jasmijnrijst  
Extra cashewnoten
Extra satésaus
Kroepoek satésaus
Kroepoek

Om mee naar huis te nemen  
grote pot huisgemaakte sambal

Bowl fried rice 
Extra tofu  
Additional Jasmin rice 
Additional cashew nuts
Extra peanut sauce xl
Cassave peanutsauce        
Cassave

To take home  
homemade sambal xl

9,95

6,50
4,50
2,95
4,00
4,00

Allergie? Meld het ons! Let op, wij hebben geen allergie/gluten-vrije keuken!
Allergy? Let us know! Please note, that we dont have an allergy / gluten free kitchen!
Allergenenkaart aanwezig.
We do have an allergy card.

Allergie? Meld het ons! Let op, wij hebben geen allergie/gluten-vrije keuken!
Allergy! Let us know! Please note, that we dont have an allergy / gluten free kitchen!

Allergenenkaart aanwezig.
We have a food-allergy card.



Bangkok specialiteiten
Bangkok specialties

86

86a

87

88

89

91

90

92

93

KAUW PAD KOONG
Gebakken rijst met garnalen
Fried rice with shrimps

KAUW PAD À LA BANGKOK
Gebakken rijst met gemengd vlees
Fried rice with mixed meat

KAUW PAD KAI
Gebakken rijst met kip
Fried rice with chicken

PAD WOENSEND KAI
Gebakken heldere vermicelli met kip
Stir fried clear noodles with chicken

PAD WOENSEND KOONG
Gebakken heldere vermicelli met garnalen
Stir fried clear noodles with shrimps

NEUA PAD PED SAI PACK
Gebakken biefstuk met chilipasta & groenten
Stir fried beef with chili paste & vegetables

KAI PAD PED SAI PACK
Gebakken kip met chilipasta & groenten
Stir fried chicken with chili paste & vegetables

PAD NAM PRIK POUW À LA JOPIE
Gebakken biefstuk & kip met geroosterde chilipasta
Stir fried beef & chicken with roasted chili paste 

KOONG PAD PRIKPOUW
Gebakken garnalen met geroosterde chilipasta & Thaise basilicum 
Stir fried shrimps with roasted chili paste & Thai basil 

26,50

23,25

20,25

20,25

26,50

23,50

21,25

23,50

26,50

94
KAI PAD MED MAMAUNG HIMMAPAN
Gebakken kip met cashewnoten
Stir fried chicken with cashew nuts

23,95

Supplement voor Jasmijnrijst €2,95 | Supplement voor gebakken rijst € 6,50 
Supplement for Jasmine rice €2,95 | Supplement for fried rice € 6,50.



Curry
Curry

100

101

102

103

104

106

105

107

108

26,50

19,95

19,95

22,95

26,50

19,95

26,50

19,95

22,95

115 21,95

116 20,25

117

KENG KAI SAI NOOMAI
Rode curry kip met bamboescheuten & kokosmelk
Red curry chicken with bamboo shoots & coconut milk

KENG KOONG SAI NOOMAI 
Rode curry garnalen met bamboescheuten & kokosmelk 
Red curry shrimps with bamboo shoots & coconut milk

KAUW PAD KAIGIEUWHAAN KAI SAI THOUA 
Groene curry kip met Thaise aubergine & kokosmelk 
Green curry chicken with Thai eggplant & coconut milk

GIEWHAAN NEUA SAI THOUA  
Groene curry biefstuk met Thaise aubergine & kokosmelk
Green curry beef with Thai eggplant & coconut milk

GIEUWHAAN KOONG SAI THOUA
Groene curry garnalen met Thaise aubergine & kokosmelk 
Green curry shrimps with Thai eggplant & coconut milk

KERRY KAI 
Gele curry kip met aardappel, ui & kokosmelk
Yellow curry chicken with potatoes, onion & coconut milk

KERRY KOONG
Gele curry garnalen met aardappel, ui & kokosmelk 
Yellow curry shrimps with potatoes, onion & coconut milk

PANANG KAI 
Rode curry kip met kokosmelk
Red curry chicken with coconut milk

PANANG NEUA
Rode curry biefstuk met kokosmelk
Red curry beef with coconut milk

KAENG PHED PED YANG
Rode curry met eend, ananas, lychees, druif en tomaatjes
Red curry with duc, pineapple, lychees, grape and tomatoes

MASSAMAN KAI
Curry kip met komijn, steranijs, nootmuskaat, pinda, kaneel & kokosmelk
Curry with chicken, cumin, star anise, nutmeg, peanut, cinnamon & 
coconutmilk milk

MASSAMAN NEUA
Curry biefstuk met komijn, steranijs, nootmuskaat, pinda, kaneel & kokosmelk 
Curry with beef, cumin, star anise, nutmeg, peanut, cinnamon & coconutmilk 

22,75



Vegetarisch
Vegetarian

200

200a

201

202

203

206

204

207

208

8,50

7,75

8,25

11,95

15,95

13,25

14,25

14,25

14,25

209 15,50

210 15,50

211

KENG JEUD WOENSEND
Heldere vermicellisoep met groenten 
Clear noodle soup with vegetables

TOM GA PACK
Kokossoep met groenten
Coconut soup with vegetables

POH PIA
Groenteloempia’s 4x
Vegetable spring rolls 4x

SALAD PACK
Salade met ijsbergsla, ananas, komkommer, rode ui, tomaat 
& onze huisgemaakte romige dressing
Salad with lettuce, pineapple, cucumber, red onion, tomato  
& our homemade creamy dressing

GAI JAD SAI
Thaise omelet gevuld met gemengde groenten
Thai omelette stuffed with mixed vegetable

PAD WOENSEND
Gebakken heldere vermicelli met gemengde groenten 
Stir fried clear noodles with mixed vegetables

PAD PACK RUAMMIT
Gebakken gemengde groenten in oestersaus 
Stir fried mixed vegetables in oyster sauce

PAD PACK PRIEUWHAAN
Gebakken gemengde groenten en ananas in zoetzure saus
Stir fried mixed vegetables & pineapple in sweet & sour sauce

PAD PED NOOMAI
Gebakken bamboescheuten met chilipasta
Stir fried bamboo shoots with chili paste

PAD PED PACK RUAMMIT
Gebakken gemengde groenten met chilipasta 
Stir fried mixed vegetables with chili paste

KENG CURRY PED PACK RUAMMIT
Gele curry met gemengde groenten & kokosmelk 
Yellow curry with mixed vegetables & coconut milk

KENG PED PACK RUAMMIT
Rode curry met gemengde groenten & kokosmelk 
Red curry with mixed vegetables & coconut milk

15,50



45,50 P.P.

BANGKOK MIXED
Kipsaté 4x, kipkoekjes 4x & kiploempia’s 4x

Chicken satay 4x, chicken cakes 4x & chicken spring rolls 4x

        

Menu Krabi

minimaal 4 personen
(Groepsmenu vanaf 10 personen en meer, verplicht)

minimus 4 people
(Group menu for groups of 10 and more, obligated)

Voorgerechten

Starters

Soep

Soup

310

KAENG JEUD KAI
Heldere kippensoep met groenten
Clear chicken soup with vegetables

Hoofdgerechten

Main courses

PANANG NEUA
Rode curry biefstuk met kokosmelk

Red curry beef with coconut milk

KAI PAD NOOMAI THAI
Gebakken kip met bamboescheuten

Stir fried chicken with bamboo shoots

KAI TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken kip met knoflook & witte peper 

Stir fried chicken with garlic & white pepper

POH TEK  
Chilipasta met gebakken garnalen, biefstuk, kip, varkenshaas & inktvis 

Chili paste with stir fried shrimps, beef, chicken, pork tenderloin & squid

PAD PACK RUAMMIT
Gebakken gemengde groenten in oestersaus 

Stir fried mixed vegetables in oyster sauce

Geserveerd met Jasmijnrijst
Served with Jasmine rice

    Supplement voor gebakken rijst € 6,50
Supplement for fried rice € 6,50



36,95 P.P.

BANGKOK MIXED
Kipsaté 4x, kipkoekjes 4x & kiploempia’s 4x

Chicken satay 4x, chicken cakes 4x & chicken spring rolls 4x

                

Menu Koh Chang

minimaal 4 personen
(Groepsmenu vanaf 10 personen en meer, verplicht)

minimus 4 people
(Group menu for groups of 10 and more, obligated)

Voorgerechten

Starters

Hoofdgerechten

Main courses

KOONG TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken garnalen met knoflook & witte peper

Stir fried shrimps with garlic & white pepper

KAI PAD MED MAMAUNG HIMMAPAN
Gebakken kip met cashewnoten

Stir fried chicken with cashew nuts

315

    Supplement voor gebakken rijst € 6,50 
Supplement for fried rice € 6,50

KERRY KAI 
Gele curry kip met aardappel, ui & kokosmelk

Yellow curry chicken with potatoes, onion & coconut milk

NEUA PAD NAM MAN HOY
Krokant gebakken biefstuk met champignons in oestersaus

Crispy stir fried beef with mushrooms in oyster sauce

PAD PACK RUAMMIT
Gebakken gemengde groenten in oestersaus 

Stir fried mixed vegetables in oyster sauce                                      

Geserveerd met Jasmijnrijst
Served with Jasmine rice

36,95 P.P.

BANGKOK MIXED
Kipsaté 4x, kipkoekjes 4x & kiploempia’s 4x

Chicken satay 4x, chicken cakes 4x & chicken spring rolls 4x

                

Menu Koh Chang

minimaal 4 personen
(Groepsmenu vanaf 10 personen en meer, verplicht)

minimus 4 people
(Group menu for groups of 10 and more, obligated)

Voorgerechten

Starters

Hoofdgerechten

Main courses

KOONG TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken garnalen met knoflook & witte peper

Stir fried shrimps with garlic & white pepper

KAI PAD MED MAMAUNG HIMMAPAN
Gebakken kip met cashewnoten

Stir fried chicken with cashew nuts

315

    Supplement voor gebakken rijst € 6,50 
Supplement for fried rice € 6,50

KERRY KAI 
Gele curry kip met aardappel, ui & kokosmelk

Yellow curry chicken with potatoes, onion & coconut milk

NEUA PAD NAM MAN HOY
Krokant gebakken biefstuk met champignons in oestersaus

Crispy stir fried beef with mushrooms in oyster sauce

PAD PACK RUAMMIT
Gebakken gemengde groenten in oestersaus 

Stir fried mixed vegetables in oyster sauce                                      

Geserveerd met Jasmijnrijst
Served with Jasmine rice



47,95 P.P.

BANGKOK MIXED
Kipsaté 4x, kipkoekjes 4x & mini kiploempia’s 4x

Chicken satay 4x, chicken cakes 4x & mini chicken spring rolls 4x

Menu Koh Samui

               
minimaal 4 personen

(Groepsmenu vanaf 10 personen en meer, verplicht)
minimus 4 people

(Group menu for groups of 10 and more, obligated)

Voorgerechten

Starters

Soep

Soup

TOM YAM KOONG
Heldere pikante garnalensoep met citroensap

Clear spicy shrimp soup with lemon juice

320

Hoofdgerechten

Main courses

KOONG TOD KRATIEM PRIK THAI
Gebakken garnalen met knoflook & witte peper

Stir fried shrimps with garlic & white pepper

KAI PAD MED MAMAUNG HIMMAPAN
Gebakken kip met cashewnoten

Stir fried chicken with cashew nuts

KERRY KAI 
Gele curry kip met aardappel, ui & kokosmelk

Yellow curry chicken with potatoes, onion & coconut milk

NEUA PAD NAM MAN HOY
Krokant gebakken biefstuk met champignons in oestersaus 

Crispy stir fried beef with mushrooms in oyster sauce

PAD PACK RUAMMIT
Gebakken gemengde groenten in oestersaus 

Stir fried mixed vegetables in oyster sauce

Geserveerd met Jasmijnrijst
Served with Jasmine rice

     Supplement voor gebakken rijst € 6,50 
Supplement for fried rice € 6,50




